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ANTIPASTI

€ 14,00

Storione Calvisius mantecato e polvere di capperi
(glutine, pesce, latte)

Culatello di Zibello, salame nostrano, giardiniera e focaccia
(glutine, solfiti)

Uovo 65°, asparagi, pecorino e tartufo (uova, latte)

PRIMI PIATTI
€ 16,00

Riso Carnaroli, ortiche, Grana Padano e gel di limone (lafte, solfiti)
Casoncelli allo spiedo bresciano, salsa al burro e salvia (glutine, latte, uoval)
Zuppa tiepida di legumi e cavolo nero (glufine)

Pasta baby al pomodoro € 5,00 (glutine)

SECONDI PIATTI

€ 19,00

Trota in saor

cipolle, uvetta e pinoli con polenta del mulino di Bedizzole
(pesce, solfiti)

Guancia di maialino fondente
finocchio, birra e senape con polenta del mulino di Bedizzole
(sedano, senape)

DESSERT

€700

Charlotte

mousse al cioccolato e vaniglia con croccante alle mandorle
(glutine, latte, frutta a guscio, uova)

Cheesecake

crema ai tre formaggi con cuore morbido al lampone
(glutine, latte, frutta a guscio, uova)

Oro di Sicilia

pan di spagna alle mandorle e mousse al pistacchio
(glutine, latte, frutta a guscio, uova)

Fragole fresche con gelato artigianale al fiordilatte
(latte)
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Rosamara Valtenesi rosé doc Costaripa
Bottiglia € 20 | bicchiere € 5 (solfiti)

Pievecroce Lugana doc Costaripa
Bottiglia € 17 | bicchiere € 4 (solfiti)

Castelline Groppello doc Costaripa
Bottiglia € 17 | bicchiere € 4 (solfiti)

Mattia Vezzola metodo classico Brut
Bottiglia € 26 | bicchiere € 6 (solfiti)

Mattia Vezzola metodo classico Brut rosé
Bottiglia € 28 | bicchiere € 6 (solfiti)

Caffé espresso € 2,00
Acqua minerale € 3,00
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